Tarte tourangelle safranée

Préparation 20mn Temps de Cuisson 30mn
6 personnes Thermostat 6 (180°C)
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Ingrédients "Erégaration \
couper les rillons en petits dés
un saladier mélanger les ceufs et la
et les filaments de safran de Touraine
infuser 10 mn.
aivrer

1 pate brisée
150gr de Rillettes de Tours
200 gr de Rillons de Touraine
18 /20 filaments de safran de
3 ceufs

50 ¢l de créme liguide

un petit bouquet de persil
sel et poivre

es Rillettes dans le fond
les rillons en couche
e mélange créme et ceufs dans le moule

et d'une salade assaisonnée
B — a I'huile de noix produite en Touraine.
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